Mini sos pite /4 db —hoz/

Alapanyagok:

A tésztdahoz:

2509 Mester kelt tészta liszt
125g margarin

5 evokandl hideg viz

csipet sO

csipet siitopor

Toltelékhez:

sajtos toltelék :
100g reszelt sajt
100g tejfol

S0, bors izlés szerint

Mester

darabos toltelék:

150g sonka

3db f6tt tojas

1509 poréhagyma , zold hagyma
1509 bacon

Kenéshez tojas
Elkészités:

A margarint elmorzsoljuk a siitéporos liszttel, majd hozzaadjuk a tojast, a sot, és a hideg vizet. A tésztat jol
Osszedolgozzuk. 8 részre osztjuk és a forma méretére nyujtjuk /A tésztat nagyobbra kell nydjtani, mint a
forma alapja, mert az oldalara is fel kell majd simitanunk/. 1 lappal kibéleljiik a format. A sajtos tolteléket 4
felé osztjuk, és 4 részét elkenjiik a tésztara. A darabos dsszetevOket felapritjuk és mindenbdl az Vs részét
elhelyezziik a sajtos tolteléken. Fedo tésztaval beboritjuk a tolteléket. Tojassal megkenjiik miutan az alsé és
a felsd tésztat 6sszenyomtuk. A tésztat megszurkaljuk, és 180C°-on készre siitjlik.




